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山东边角料采用选矿长生产工艺管理岗位职责办法

出口速冻果蔬生产企业的卫生质量体系应当包括下列基本内容：.1卫生质量方针和目标；.2组织机构及其职责

；.3生产质量管理人员的要求；.4环境卫生的要求；.5车间及设施卫生的要求；.6原料辅料卫生的要求；.7生产

加工卫生的要求；.8包装储存运输卫生的要求；.9有毒有害物品的控制；.10检验的要求；.11保证卫生质量体系

有效运行的要求。卫生质量方针和目标.1出口速冻果蔬生产企业应制定本企业的卫生质量方针目标和责任制度

，并贯彻执行。组织机构及其职责.1出口速冻果蔬生产企业应当建立与生产相适应的能够保证其产品卫生质量

的组织机构，并规定其职责和权限。

生产质量管理人员保持个人清洁，不得将与生产无关的物品带入车间；工作时不得戴首饰手表，不得化妆；进

入车间时洗手消毒并穿着工作服帽鞋，离开车间时换下工作服帽鞋。清洁区非清洁区加工人员及检验人员工作

服帽应用不同颜色加以区分，集中管理，统一清洗消毒发放。厂区卫生间有冲水洗手防蝇防虫防鼠设施，墙裙

以浅色平滑不透水无毒耐腐蚀的材料修建，并保持清洁。厂区建有与生产能力相适应的符合卫生要求的原料辅

料化学物品包装物料储存等辅助设施和废物垃圾暂存设施。

车间地面用防滑坚固不透水耐腐蚀的无毒材料修建，平坦无积水并保持清洁；车间出口及与外界相连的排水通
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风处安装防鼠防蝇防虫等设施。

车间内墙壁屋顶或者天花板使用无毒浅色防水防霉不脱落易于清洗的材料修建，墙角地角顶角具有弧度。车间

窗户有内窗台的，内窗台下斜约；车间门窗用浅色平滑易清洗不透水耐腐蚀的坚固材料制作，结构严密。按照

加工流程，根据不同的清洁程度，分设与加工间相连的更衣室，更衣室内配备有更衣镜及与加工人员数目相适

应的便鞋架水鞋架及挂衣帽架等更衣设施，要避免个人衣物与工作服形成交叉污染；更衣室设有更衣柜的，应

采用不发霉不生锈易清洁的材料制作，并保持干燥；更衣室应有消毒措施，清洁卫生，通风良好，有适当照明

。

卫生间有冲水装置洗手消毒设施及换气装置，备有洗涤用品和不致交叉污染的干手用品，水龙头为非手动开关

，门窗不直接开向车间，室内应保持清洁，通风良好。速冻机内不得有生锈油漆网带脱落破损等有可能污染产

品的部件；冷冻间内不得有生锈蒸发排管生锈风机内壁保温层脱落等有可能污染产品的设备设施。加热设施的

上方，应设与之相适应的通风排气装置；冷水管不得在加热设施上方；加工车间天花板不得存有凝结水。包装

间温度应控制在不影响产品质量的适宜的温度，但不得高于摄氏度；有空气杀菌设施；有给排水设施，可保证

冲刷四壁及地面；包装间应有包装工人出入门半成品入料口成品出口包装物料进口等通道并设置必要的防护设

施，防止冷库操作工人及其他非清洁区人员出入包装间。车间内位于工作区域照明设施的照度不低于Lux，包装

间检验台上方的照度不低于Lux。速冻机急冻间冷藏库内库门外应安装易于观察并不易破碎的温度显示装置，机

房内应有集中显示自动记录并控制的显示温度装置。在加工间内适当位置设工器具清洗消毒处或消毒间，供有

℃的热水或消毒剂，使用消毒剂的必须配备相应的充足清洁水容器以冲净工器具上的消毒剂。

原料辅料卫生的要求.1原料应来自经检验检疫机构备案的种植基地或者具备农药检测合格证明或者具备产地环

境无污染证明。加工用水（冰）符合国家《生活饮用水卫生标准》或者其他必要的标准，每年对水质的公共卫

生防疫卫生检测不少于两次，每周一次微生物检测，每天一次余氯检测。

应通过危害分析确定加工过程的关键控制点，并得到连续有效的监控，对监控失效期间的产品应及时隔离处理

，并采取有效的纠偏措施。对加工过程中产生的不合格品跌落地面的产品和废弃物，在固定地点用有明显标志

的专用容器分别收集盛装，并在检验人员监督下及时处理，其容器和运输工具及时消毒。加工间原料入口废料

出口应有明显标志和防蚊蝇设施；废料出口尽可能远离原料进口，废料应及时妥当地通过合理渠道处理到厂外

；废料运输车辆不得污染厂区。速冻机-℃，急冻库-℃冷藏库-℃以下，保鲜库冷藏库应保持稳定，库内保持清

洁，定期消毒，有防霉防鼠防虫设施。严格执行有毒有害物品的储存和使用管理规定，确保厂区车间和化验室

使用的洗涤剂消毒剂杀虫剂燃油润滑油和化学试剂等有毒有害物品得到有效控制，避免对产品产品接触表面和

包装物料造成污染。企业内设检验机构具备相适应的微生物农残等检验工作所需要的标准资料检验设施和仪器
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设备，检验仪器按规定进行计量检定，检验要有检测记录。对检验不合格的原料半成品成品应及时出具报告并

隔离不合格品，督促指导相应管理者在加工过程中及时采取纠偏措施。

保证卫生质量体系有效运行的要求.1制定原料辅料半成品成品及生产过程卫生控制程序，并有效执行，做好记

录。制定和执行对不合格品的控制制度，制度包括不合格品的标识记录评价隔离处置和可追溯性等内容。对反

映产品卫生质量情况的有关记录，制定标记收集编目归档存储保管和处理的程序，并贯彻执行；所有质量记录

必须真实准确规范并具有卫生质量的可追溯性，保存期不少于年。

出口脱水果蔬生产企业的卫生质量体系应当包括下列基本内容：.1卫生质量方针和目标；.2组织机构及其职责

；.3生产质量管理人员的要求；.4环境卫生的要求；.5车间及设施卫生的要求；.6原料辅料卫生的要求；.7生产

加工卫生的要求；.8包装储存运输卫生的要求；.9有毒有害物品的控制；.10检验的要求；.11保证卫生质量体系

有效运行的要求。卫生质量方针和目标.1出口脱水果蔬生产企业应制定本企业的卫生质量方针目标和责任制度

，并贯彻执行。

原文地址：http://jawcrusher.biz/zfj/IvdIShanDongv9Pqs.html
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